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e Cocinas en general (restaurantes, caterings, residencias...)

@ Informacién:

Pimenton vera o también denominado ahumado en formato 200 g.

Buenas oportunidades de recomendacion:
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Se diferencia de las variedades de otros paises europeos en el aroma caracteristico
ahumado que desprende, debido a la forma de procesado que suele ser secado
mediante humo de madera de roble en los meses de Octubre y Noviembre.

Es un condimento en polvo de color rojo, obtenido de la molienda de los frutos
maduros, sanos y limpios del pimiento.

Ideal para dar sabor a los
platos, bien espolvoreando
directamente sobre los
alimentos o formando parte
de los ingredientes de una
receta culinaria o elaborar
salsas (como por ejemplo la
del mojo)

Uno de los principales usos en la cocina es la elaboracion de conservas, principalmente embutidos tales como las
sobrasadas, chistorras, lomo adobado, escabeches (tipicamente los mejillones), pero de manera habitual también se
utiliza como CONDIMENTO o DECORACION de algunos platos,
como por ejemplo: _
Ingrediente fundamental de
v/ Alifiar unas aceitunas. .
como:
v" Darle sabor a unos garbanzos.

Patatas a la Riojana.

%Fuemes: Pulpo a la gallega.
Patatas bravas.

http://www.especiascervantes.com/index.php .
http://mww.wikipedia.com Pinchos morunos.

Los textos e imagenes mostrados son de caracter interno e informativo. Consulte con las fuentes originales de la edicién para otros usos y difusiones.




