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Buenas oportunidades de recomendación: 

- Paella. 

 

Refuerza el sabor a marisco y da color a las paellas en tan sólo un 
paso. 

Información: 

Ahorro en materia prima. 

Permite obtener siempre el mismo resultado. 

Ofrece la calidad de una paella tradicional sin comprometer su 
coste. 

Preparación: 

Para una paella para 4 porciones (cantidad de arroz recomendada 
250 g): 

- Preparar la paella de forma habitual y una vez dispuesta el agua caliente en la preparación (750 ml), desleír 25 gr de 
caldo (1 cucharada colmada). Continuar la preparación de la paella de forma habitual. 

Para caldo: 

- Desleír 25 g en 1 L de agua caliente. Dejar ebullir 2-3 minutos agitando ocasionalmente. 

Racionamiento:  

144 Raciones. 

 

 http://www.knorr.es/      N/D 

 https://www.facebook.com/knorresp    https://twitter.com/knorresp 

 https://www.youtube.com/user/KnorrSpain    https://instagram.com/knorr/ 
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 Fuentes:

  

 http://www.unileverfoodsolutions.es/producto/Caldos/Caldos-Sazonadores/Caldo-para-paella.html 


