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Articulo: BAYO Arroz bomba 1 kg

Informacién comercial
Comergrup ittt

& Q
{ ]
N/ https://www.gallinablanca.es/ https://www.gallinablanca.es/contacto/
o https://www.facebook.com/gallinablanca https://twitter.com/gallinablanca

You

- https://www.youtube.com/user/RecetasGallinaBlanca https://www.pinterest.es/gallinablanca/
@ https://plus.google.com/+gallinablanca

» A\
L . ., >N Z0uuy oNe
Buenas oportunidades de recomendacion: >
2\“&: REIS

B AY | &

ede 18
desde 1860

(D Informacidn:
Tiene la capacidad de

Arroz bomba 1 kg. Categoria extra. absorber grandes

cantidades de agua sin
pasarse. Siempre queda

20Z BOMBA

8

r sabor del Mediterraned

Grano medio y perlado de color blanco
uniforme.

suelto, tierno y suave al

Producto procedente de romper el paladar.
grano cascara, descascarillado,
blanqueado, pulido, clasificado y envasado.

Tiempo de coccién: 15 min. para arroces caldosos y 18 min. para arroces
Secos.

@ Caracteristicas:

Originario del Delta del Ebro, el arroz bomba es un claro referente
de la cocina mediterrdnea y el mas utilizado en el Levante espafiol. Su gran capacidad de absorcion y
su textura, hacen que sea uno de
los arroces mas apreciados por los
cocineros.

Se caracteriza por ser menos adherible al fondo de los recipientes
de coccion (se debe al contenido de un tercio de amilosa).

Una vez superado el tiempo de coccién no se rompe, sino que se _ :
abomba -de ahi su nombre- y se arruga un poco. Este tipo d_e arrozrequiere una
mayor cantidad de agua, hasta el

T“ ., punto de duplicar su volumen.
Presentacién en bares Vy restaurantes:

Es el arroz mas recomendado para la preparacion de platos de alta cocina.

La gran capacidad de absorcidn de sus granos cortos y redondeados permite
incorporar plenamente el sabor de los ingredientes.

i g g P ' R » Es uno de méas recomendados para elaborar paellas y arroces caldosos.
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Los textos e imagenes mostrados son de caracter interno e informativo. Consulte con las fuentes originales de la edicién para otros usos y difusiones.
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