Cédigo: 2711000521
Articulo: BAYO Arroz extra 5 kg
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Buenas oportunidades de recomendacion:
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@ Informacién:

Arroz extra. Denominacién de origen: Delta del Ebro. B YO
Producto procedente de romper el grano cascara,
descascarillado, blanqueado, pulido, clasificado y envasado. psdiag L

Grano medio y perlado de color blanco uniforme. 302 EXTRA

El tiempo de coccién es de 16 min, para arroces caldosos y 18 s llenos de sabor
min. para arroces secos. TR

Caracteristicas:

Contiene variedades tipo Bahia, cultivadas en el Delta del Ebro
y reconocidas por su calidad y sabor Unico.

Posee una mayor cantidad de granos enteros, con el resultado
de un arroz mas suelto y una coccién mas uniforme.

Sus cualidades lo hacen ideal para elaborar paellas, debido a
su alta capacidad de absorcion de liquido y una textura externa
cremosa, conservando, a su vez, el grano suelto.

También se recomienda para ensaladas, acompafar carnes
y pescados y preparar excelentes postres a base de arroz.

Gran capacidad de absorcion del sabor del caldo
y/o los ingredientes.

Sencilla elaboracién gracias a su coccién
homogénea.
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Los textos e imagenes mostrados son de caracter interno e informativo. Consulte con las fuentes originales de la edicién para otros usos y difusiones.
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